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 Περίληψη 

Ο Μαΐσογλου Ιωάννης είναι υποψήφιος διδάκτορας στο Τμήμα Διαιτολογίας και 

Διατροφολογίας του Πανεπιστημίου Θεσσαλίας, με θέμα διδακτορικής διατριβής 

«Βελτιστοποίηση μεθόδων εκχύλισης βιοενεργών-φυτοχημικών συστατικών ΑΦΦ και οι 

εφαρμογές του στα τρόφιμα και ποτά». Κάτοχος του μεταπτυχιακού τίτλου σπουδών 

«Food Science» από το University of Leeds, U.K., του μεταπτυχιακού τίτλου σπουδών 

«Οινολογία» του Γεωπονικού Πανεπιστημίου Αθηνών. Επιπλέον κάτοχος του προπτυχιακού 

τίτλου Τεχνολογίας Τροφίμων, του ΤΕΙ Αθηνών καθώς και του προπτυχιακού τίτλου 

Τεχνολογίας Γεωπονίας με κατεύθυνση Ζωική Παραγωγή, στο Πρόγραμμα σπουδών του 

Τμήματος Τεχνολόγων Γεωπόνων, ΤΕΙ Θεσσαλίας. To ερευνητικό ενδιαφέρον εστιάζεται 

στην αξιοποίηση των αντιοξειδωτικών δράσεων των ΑΦΦ και την αξιοποίηση τους από τη 

βιομηχανία των τροφίμων. Επίσης, διαθέτει πολυετή εμπειρία ως ελεύθερος 

επαγγελματίας στον τομέα των τροφίμων. 
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